KLEINE
A LA CARTE

Mo - Mi 12 -18 Uhr
Do & Fr 12 - 22.30 Uhr
Sa & So 12-18 Uhr

NUSSLISALAT MIT EI
mit oder ohne Speck

BEILAGENSALAT

ZURCHER WEISSWEINSUPPE

mit Gemiiseeinlage und gerdsteten Croutons

GEHACKTES MIT HORNLI
ganz klassisch mit Reibkise und Apfelmus

SCHNITZEL VOM SCHWEIN

an Rahmsauce, Linguini, Riiebligemiise

FLAMMKUCHEN MIT SPECK UND ZWIEBELN

klassisch mit Sauerrahm als Vegi Variante auch

ohne Speck

Chf 12/14

Chf 8.50

Chf 9

Chf 18/22

Chf 24.5

Chf 20/18




A LA CARTE
HAUPTSPEISEN

Do & Fr 18 - 21.30 Uhr

klein gross
BEEF TATAR Chf 25 Chf 32
klassisch zubereitet, Cornichons, Zwiebel,
Parmesan und Karpern
SAFRANRISOTTO Chf 18 Chf 25
mit winterlichem Ofengemiise und Parmesan
MISTKRATZERLI AUS DEM OFEN Dauer ca. 30 min Chf 34
mit Pommes Frites, Estragonsauce und Kriuterbutter
SAUTIERTES REHSCHNITZEL Chf 32 Chf 38
an Preiselbeersauce, Spitzli, Rosenkohl und Rotkraut
CORDON BLEU Chf 24 Chf 32
vom Schwein, gefiillt mit Gruyere und
Vorderschinken dazu Pommes Frites und
Tagesgemiise
ROSA GEBRATENES RINDSFILET Chf 42
mit gebackenem Ofengemiise und Bratkartoffeln

Chf 295

KASEFONDUE “MOITE MOITE”

mit hausgebackenem Fonduebrot
Silberzwiebeln, Cornichons und Maiskélbchen




